
 

U n s e r   K ü c h e n c h e f 

 

e m p f i e h l t 
 

 

 

S u p p e 


 

 

Spinatsüppchen Florentiner Art    €  4,50 
Rahmiges Kartoffelsüppchen mit blanchiertem,  
gehacktem Spinat 
 

 

Geflügelkraftbrühe  Demidow     €  4,90 
Geflügelklößchen und Gemüsewürfel in kräftiger  
Geflügelkraftbrühe mit Sherry verfeinert 
 

 

 

 

V o r s p e i s e n 


 

 

Carpaccio vom argentinischen Black Angus  € 10,90 

mit Basilikumöl und frisch gehobeltem Parmesan  
an bunter Salatgarnitur  
 
 

Französische Weinbergschnecken    €   9,90 
mit hausgemachter Kräuterbutter überbacken,  
dazu frisches Stangenweißbrot 

 

 

 

 

 



A u s   d e r   S a l a t b a r 


 

 

Kleiner gemischter Salat      €  4,50 
mit verschiedenen, angemachten Salaten der Saison  
und Blattsalaten 

 
Großer gemischter Salat     €  7,50 
mit verschiedenen, angemachten Salaten der Saison  
und Blattsalaten 

 
Fitness - Salat mit Putenbruststreifen    €  9,90 
Frisch gebratene Putenbruststreifen an bunten Blattsalaten  
der Saison mit Tomaten und Gurken 

 
„Caesar Salad“         € 10,90 
Knackiger Romana und Eisbergsalat mit Caesar Dressing,  
frisch gehobeltem Parmesan, gebratenem Bacon  
und Weißbrotcroutons 

 
„Salat Nicoise“         € 10,50 
Gurken, Tomaten und grüne Bohnen auf Blattsalaten, 
garniert mit Ei, Oliven 1, Kapern und Sardellenfilets 
(1 geschwärzt) 

 
 
dazu servieren wir American, French oder Italian Dressing 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



H a u p t g e r i c h t e 


 

Wiener Schnitzel       € 17,90 
paniertes Kalbsschnitzel mit Pommes Frites und  
Blattsalaten der Saison 
 

Putensteak „Tessin“       € 14,50 
mit Provencale - Tomaten und Käse überbacken,  
Cognacrahmsoße, dazu grüne Tagliatelle 
 

Rinderfiletspitzen „Madagaskar“    € 18,50 
Streifen vom argentinischen Black Angus Filet  
in Cognac-Pfeffersoße mit hausgemachten Spätzle 
 

Kalbsleber „Tiroler Art“      € 16,90 
Scheiben vom Friander Kalb in Butter gebraten mit  
Gebackenen Zwiebelringen, knusprigen Specklardons  
auf Lembergersoße mit Bratkartoffeln 
 

Rinderfilet vom argentinischen Black Angus  € 20,50 
in leichter Pfefferrahmsoße dazu Keniabohnen und  
Pommes Dauphine 
 
 
 

F i s c h g e r i c h t e 


 

Filet von Norweger Lachs     € 17,90 
auf Gurken-Dill-Gemüse mit Sauerampfersoße  
und Dampfkartoffeln 
 

Duett von Bodenseezander und Garnelen  € 18,50 
in Butter gebraten auf Risotto angerichtet  
mit Champignon-Gemüsesoße 
 

 
 
 



G r i l l s p e z i a l i t ä t e n 



 

Fleischgerichte: 

 

Schweinerückensteak,  Natur   220 g   € 10,90 
 

Schweinefilet,    Natur    220 g  € 13,90 
 

Rumpsteak,     Natur     220 g  € 15,50 
 

Entrecote,     Natur    220 g  € 16,50 
 

Kalbsrückensteak,    Natur  220 g  € 17,90 
 

Rinderfilet,     Natur    220 g   € 18,90 
 

Surf & Turf     Natur    220 g  € 20,50 

  
Dazu servieren wir hausgemachte Kräuterbutter, bunte Salate  
und Baguette. 
 
 
 
 

Fischgerichte: 

 

 

Schollenfilet   Natur     € 15,90 
 

Lachsschnitte   Natur     € 17,50 
 

Zanderfilet   Natur     € 17,90 

   
Dazu servieren wir zerlaufene Butter, Dampfkartoffeln und  
bunte Salate. 
 
 
 

 

 



E t w a s   S c h w ä b i s c h e s 


 

Schwäbischer Sauerbraten     € 13,90 
Mild eingelegter Rinderbraten im sauren Trollingersößle  
mit hausgemachten Spätzle 
 

„Herzhafte Käsespätzle“       €  9,50 
mit Emmentaler, g’schmälzten Zwiebeln und Salat 
 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten     € 16,50 
in Trollingersoße mit hausgemachten Spätzle  
oder Bratkartoffeln  
 

Hausgemachte Maultaschen     €   9,90 
in Speck - Zwiebelsoße mit Salaten der Saison 
 

„Schwabenteller“       € 15,90 
Medaillons vom Hohenloher Schweinefilet in  
Champignonrahm mit hausgemachten Spätzle 
 
 
 
 

V e g e t a r i s c h 


 

 

Spaghetti Aglio e Olio      € 10,90 
Spaghetti mit Knoblauch und Öl, frisch geriebenem  
Parmesan und Blattsalaten 
 

„Gemüse-Kartoffel Pfanne“     € 11,90 
Pommes Rissolées und frisches Marktgemüse in der  
Pfanne gebraten, dazu Schafskäse 
 
 
 
 
 



V e s p e r k a r t e 


 
Vesperteller nach Art des Hauses    €   8,50 
mit frischem Bauernbrot 2,3, 
 

Schweizer Wurstsalat      €   8,50 

mit frischem Bauernbrot 2 
 

Tellerschnitzel       €   9,90 
mit schwäbischem Kartoffelsalat 
 

Schwäbisches Zwiebelrostbrätle     €   12,90 
in Trollingersoße mit frischem Brot  
 

Rosa gebratenes Roastbeef     €     9,50 
Kalt serviert an kleiner Salatgarnitur mit Bratkartoffeln  
und hausgemachter Remouladensoße 
 

(2 mit Phosphat, 3 mit Antioxidationsmittel) 

 

 

F i n a l e 


 

 

Hausgemachte Mousse au chocolate   €  6,90 
mit frischen Früchten 
 

Creme Brûlée        €  6,50 
 

Panna Cotta        €  5,90 
auf Himbeerspiegel 
 
 

…weitere Eisvariationen entnehmen Sie unserer Eiskarte. 
 
 



K i n d e r k a r t e 



 

 


 

Frosch König        €  5,90 

Schnitzelchen mit Pommes Frites 
 

 

 

 

Rotkäppchen        €  4,90 

Nudeln mit Tomatensoße  
 

 

 

 

Max & Moritz        €  5,90 

Hähnchennuggets mit Pommes Frites 
 

 

 

 

Aladin         €  6,50 

Schweinefilet mit Pommes Frites 
 

 

 

 

Rumpelstilzchen       €  5,50 

Spaghetti mit Hackfleisch und Tomatensoße 


