
 

Unser Küchenchef 

empfiehlt 

 

 

S u p p e 

 
 

 

Badische Kartoffelsuppe       €  4,40 
Rinderkraftbrühe mit Kartoffeln, Gemüse und Zwiebelschmelze 
 

Schwäbisches Flädlesüppchen      €  4,10 
Rinderkraftbrühe mit Kräuterpfannkuchenstreifen 
 

„Minestrone“         €  4,30 
italienische Gemüsesuppe 
        
Käsesüppchen mit Kräuterkrusteln     €  4,50 

Käsesüppchen aus der Steiermark mit Kirschwasser abgeschmeckt 
 

 

 

V o r s p e i s e n 

 
 

 

Carpaccio vom argentinischen Black Angus   € 10,90 

mit Basilikumöl und frisch gehobeltem Parmesan an bunter Salatgarnitur  
 
Vitello Tonnato        €   9,90 
geschnittenes, gesottenes Kalbfleisch mit pikanter Thunfischcreme  
 
Französische Weinbergschnecken     €   9,90 
mit hausgemachter Kräuterbutter überbacken  
dazu frischen Stangenweißbrot 

 



 

 

 

A u s   d e r   S a l a t b a r 

 
 

 

Kleiner gemischter Salat       €  4,25 
mit verschiedenen angemachten- und Blattsalaten der Saison 
 
Griechischer Bauernsalat      €  9,50 
mit Schafskäse, Tomaten und Gurken auf Blattsalaten angerichtet 
 
Großer gemischter Salat      €  7,20 
mit verschiedenen angemachten- und Blattsalaten der Saison 
 
Blattsalate der Saison        €  9,90 
in Kräutervinaigrette, mit Streifen von der Putenbrust  
Gemüsejulienne und Champignons 
 
In Olivenöl gebratener Garnelenspieße    € 11,90 
auf Blattsalaten der Saison angerichtet 
 
 
dazu servieren wir Joghurtdressing oder Dressing nach Art des Hauses 

 

 

V e g e t a r i s c h 

 
 

 

Gebackener Camembert       €   8,50 
an buntem Salatbouquet mit Preiselbeeren dazu Toast und Butter 
 

Tortellini in Champignon-Sahnesoße    €   8,80 
 

„Florentiner Kartoffeln“       €   9,90 
Bintje Kartoffeln an Blattspinat mit kräftigem Gemüserahm 

 

 
 



 

H a u p t g e r i c h t e 

 
 

Schnitzel „Wiener Art“       € 12,90 
paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites und buntem Salatteller 
 

Putensteak „Tessin“        € 14,50 
mit Provencale-Tomaten und Käse überbacken, Cognacrahmsoße 
dazu Tagliatelle 
 

Tournedos vom Black Angus Rind     € 19,90 
mit Williamsbirne und Gorgonzola überbacken 
dazu Mandelbroccoli und Pommes dauphine 
 

Medaillons vom Schweinefilet     € 17,50 
auf Champignonrahmsoße, mit hausgemachten Spätzle  
und buntem Salatteller 
 

Rinderfilet vom argentinischen Black Angus   € 20,50 
in leichter Pfefferrahmsoße dazu Keniabohnen und Kartoffelkroketten 
 

Lammkotelette         € 17,90 
auf Barolo-Rosmarinsoße mit Keniabohnen und Kartoffelgratin 
 

Rinderfiletspitzen „Madagaskar“     € 17,50 
Streifen vom argentinischen Black Angus Filet  
in Cognac-Pfeffersoße mit hausgemachten Spätzle 
 

 

F i s c h g e r i c h t e 

 
 

„Schollenfilet Finkenwerder Art“     € 16,10 
in Speck gebratenes Schollenfilet mit Eismeerkrabben, dazu Dampfkartoffeln 
 

Zanderfilet         € 17,90 
mit Schnittlauchsoße auf Karotten-Lauchgemüse angerichtet 
dazu Pommes savoyard 
 

„Norwegerlachsschnitte“      € 17,50 
auf der Haut gebraten mit Limettensoße auf Spinat-Tagliatelle angerichtet 



 

G r i l l s p e z i a l i t ä t e n 

 
 
 
 
 
 

Fleischgerichte: 

 

Schweinerückensteak, Natur   220 g    € 10,80 

 Schweinefilet, Natur     220 g   € 13,80 
 Rumpsteak, Natur         220 g   € 15,30 
 Entrecote, Natur      220 g   € 16,30 

 Rinderfilet, Natur      220 g    € 18,80 

 Surf & Turf Natur      220 g   € 20,40 
T- Bonesteak, Natur         ca. 450 g   € 25,90 

 

 

dazu servieren wir hausgemachte Kräuterbutter, bunte Salate und Baguette 
 
 
 
 
 

Fischgerichte: 

 

 

 Schollenfilet        € 15,90 
 Lachsschnitte        € 17,50 
 Zanderfilet        € 17,90 
   
 

dazu servieren wir Dampfkartoffeln, zerlaufene Butter und bunte Salate 
 
 
 

 



 

E t w a s   S c h w ä b i s c h e s 

 
 

„Saure Nierchen“         € 11,30 
Schweinenierchen im sauren Trollingersößle, mit Bratkartoffeln 
 

„Herzhafte Käsespätzle“        €  8,90 
mit Emmentaler, g’schmälzten Zwiebeln und Salat 
 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten      € 16,50 
in Trollingersoße mit hausgemachten Spätzle oder Bratkartoffeln  
 

Hausgemachte Maultaschen      €   9,90 
in Speck-Zwiebelsoße mit Salaten der Saison 
 

Schweinefilet im Speckmantel      € 16,30 
auf Käsespätzle angerichtet mit gebackenen Zwiebeln garniert 
 

Kutteln im sauren Lembergersößchen    € 11,50 
mit knusprigen Bratkartoffeln 
 
 

V e s p e r k a r t e 

 
 

Schwäbischer Wurstsalat      €   7,90 
mit frischem Bauernbrot 
 

Vesperteller nach Art des Hauses     €   7,90 
 

Schweizer Wurstsalat       €   8,30 
mit frischem Bauernbrot 
 

Tellerschnitzel        €   9,90 
mit schwäbischem Kartoffelsalat 
 

Schwäbisches Zwiebelrostbrätle      €   12,90 
in Trollingersoße mit frischem Brot  
 

Norwegerlachs im leckeren Rieslinggelee   €   12,50 
mit Sauce Verte und knusprigen Bratkartoffeln 
 

Rosa gebratenes Roastbeef      €     9,50 
an kleiner Salatgarnitur mit Bratkartoffeln und Remouladensoße 

 



 

 

 

 

 

 

 

F i n a l e 

 
 

 
 

 

Hausgemachte Mousse au chocolate    €  6,60 
mit frischen Früchten 
 

Creme Brûlée         €  6,10 
 

 

Panna Cotta         €  5,90 
auf Himbeerspiegel 
 
 
 
..weitere Eisvariation können Sie unserer Eiskarte entnehmen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

K i n d e r k a r t e 

 

 

 

 
 

Frosch König         €  5,90 

Schnitzelchen mit Pommes Frites 
 

 

 

 

Rotkäppchen         €  4,90 

Nudeln mit Tomatensoße  
 

 

 

 

Max & Moritz         €  5,60 

Hähnchennuggets mit Pommes Frites sowie Ketchup und Majo  
 

 

 

 

Aladin          €  6,30 

Schweinefilet mit Pommes Frites 
 

 

 

 

Rumpelstilzchen        €  5,30 

Spaghetti mit Hackfleisch und Tomatensoße 
 


