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GOLDENER PFLUG

Lassen Sie sich inspirieren
VOon unseren

Menui-
und
Biiffetvorschligen

\ KONTAKT@
-



http://www.goldenerpflug.info/

GOLDENER PFLUG

Liebe Gdiste,

bitte vereinbaren Sie einen Termin unter der Telefonnummer
07141- 44 11 0 oder dirvekt an unserer Rezeption, um alle Details Ihrer
Feier zu besprechen. Wir beraten Sie individuell und gehen im Detail
auf Ihre Wiinsche und Vorstellungen ein. Gerne gestalten wir Ihnen
auch die passende Meniikarte oder organisieren den passenden
Blumenschmuck sowie die musikalische Untermalung.




Die passende Raumlichkeit...

Barockzimmer
- Tafel bis zu 28 Personen
. Runde Tische (6x5er) bis zu 30 Personen

Salon 1
T-Form bis 25 Personen
Block-Form bis 24 Personen

Salon 2

Block bis 30 Personen

2 Tafeln bis 40 Personen
Einzeltische bis 50 Personen

Salon 3
Block bis 26 Personen

Grof3er Saal

3 x 12erund 2 x 10er Blocke bis zu 56 Personen
T-Form bis 60 Personen

E-Form bis 75 Personen

4 Tafeln bis zu 100 Personen

Salon 4
Block bis 16 Personen

. »Separeé“im Restaurant
= Tafel bis 14 Personen

Weitere Tafeln im Restaurant méglich




Zu Beginn einige Snacks...

pro Stuick
Quiche Lorraine (Franz. Zwiebel- Lauchkuchenspezialitit mit Speck) 2,00 €
Canapés belegt mit Fisch, Roastbeef, Kise, Wurst oder Schinken 2,50€
Saté - Spief3e (Thailandische mariniert gebratene Hahnchenstiicke) 2,50 €
Lachsrollchen - Spief3e (Rauchlachs mit Creme Fraiche im Krauterflidle) 2,50€
Curryhackfleischbéllchen mit original Emmentaler und Paprika 2,00€
Tempura - Spief3e (versch. Gemise oder Fisch im Teig gebacken) 1,70 €
Tomate Mozarella oder Feta - Spiechen 1,70 €
Geraucherte Forelle auf Toast mit Sahnemeerrettich 2,50€
Roastbeefrolichen mit Waldorfsalat geftillt 2,50 €
Honigmelone mit Parmaschinken 2,30€
Matjeshappchen am Spiefs mit mariniertem Gemiuse 2,00 €
Lachspraline 2,50€
Matjeshackerle auf Pumpernickel 2,00€
Riesencrevetten im Bierteig gebacken mit Sauce Aioli 3,00€

GOLDENER PFLUG v/ /Y

HOTEL&ARESTAURANT

Ein Glas vom edlen Saft der Reben,
macht hell und frohlich unser Leben.

Spezialititen aus unserem Keller,
machen es bestimmt noch heller.




Der passende Aperitif...

Klassischer Sektempfang

Hausmarke Sekt Kloss & Foerster p.P.
Geldermann Blanche Sec tr. oder Rose p.P.
Prosecco Valdo (Vino Spumante, tr.) p.P.

Zum Sektempfang servieren wir zuscitzlich Kumpf Orangensaft

Champagner
Moet & Chandon Brut Imperial 0,75 |
Veuve Clicquot Ponsardin Brut 0,75 |

Martini Bianco

Martini Rosso

Dry Martini

Sandeman Sherry Medium Dry
Sandeman Sherry Dry Seco
Campari Soda

Campari mit Orangensaft

Aperol Spritz (Aperol, Sekt, Mineralwasser)

€ 3,80
€4,10
€4,10

€ 57,90
€ 64,90

€ 4,90
€ 4,90
€ 4,90
€ 4,50
€ 4,50
€ 5,30
€ 5,30

€ 6,40

Gerne servieren wir [hnen auch verschieden Cocktails (mit und ohne Alkohol)



Unsere beliebtesten Meniis im Uiberblick...

Menii 1
Der ,Klassiker”

~Schwabisches Festtagsstippchen”
Rinderkraftbriihe mit Fladle,
Markklo3chen und Maultaschen

* % %

Bunter Salatteller der Saison

* % %

Medaillons vom Grill
(Rinder-, Schweine- und Putenfilet)
mit Rotwein- und Champignonrahmsauce,
hausgemachten Spatzle und Kartoffelkroketten

* % %

Waldbeerengriutze mit Vanilleeis und Sauerrahm
Meniipreis € 33,50

Menii 2

»~Schwdibische Spezialitciten”

Schwabische Maultaschensuppe

* % %

Blattsalate mit Krauterdressing
* k%

Zwiebelrostbraten in Rotweinsauce,

dazu hausgemachte Spatzle

Apfelstrudel mit Vanillesauce und Sahne

Meniipreis € 31,50

Menii 3
»Schwdbisch-Rustikal”

Leberspatzlesuppe nach Art des Hauses
* % %

Bunter Blattsalat mit Hausdressing

* % %

Spanferkelrollbraten in Dunkelbiersauce,
dazu Apfelrotkraut mit Kartoffeln und Semmelknodel

* % %

Ofenschlupfer auf Vanillesauce

Meniipreis € 28,80



Menii 4

,Aus Omas Kiiche”

Gemtse - Krauterrahmsuppchen

* % %

Bunter Salatteller der Saison

* % %

Gemischter Braten (Rind und Schwein)
mit Kartoffelkndédel und hausgemachten Spatzle

* % %

Vanilleeis mit heilen Himbeeren

Meniipreis € 29,90

Menii 5

»Regional”

Lauwarmes gerauchertes Bachforellenfilet,
dazu servieren wir in Butter geschwenkte Champignons
Geflugelkraftbrihe mit Hahnchenfleischstrudel
und Gemusestreifen
* k%
Schweinemedaillons in Steinpilzrahm
mit hausgemachten Spatzle

* k%

Apfelkiichle in Zimtzucker

mit Vanilleeis und Sahne

Meniipreis € 34,90

Menii 6
L,Unser Herbstliches®

Blattsalate in Himbeer-Walnussdressing
mit eingelegten Austernpilzen

* % %

Wildpastete an Waldorfsalat

* k%

Hirschkalbsbraten mit Preiselbeerbirne,
Rotkraut und Kartoffelknodeln

* % %

Topfenstrudel auf Zwetschgensauce und Sahne

Meniipreis € 34,40



Meniui
LEdles”

Geflugelkraftbriihe mit Hahnchenbruststreifen,
und Gemusebrunoise
Ruccolasalat mit Flusskrebsschwanzen,
marinierten Tomaten und Krauterbaguette
Tournedos vom argentinischen Black-Angus Filet
auf Cognac- Pfefferrahm mit Grilltomate
und Bohnenbtindel, dazu Kartoffellaiberl

* % %

Panna Cotta mit Himbeersauce

Meniipreis € 38,60

Menii 8

LMediterran®

San Daniele Schinken mit Melonenkugeln und Baguette
Legierte Fischsuppe mit sautierten Hummerkrabben
und Safranschaum
Lammrickenmedaillons auf franzésischem Sommergemise
mit Oliven-Knoblauchbutter und Kartoffelgratin
* k%
~Kirschflambee*

Mit Kirschwasser flambierte Schattenmorellen
mit Vanilleeis und Schlagsahne

Meniipreis € 36,80



Menii 9

,Liebstes”

Tomatensuppe an Gin-Sahne-Haube

* % %

~Irilogie vom Norweger Lachs”
Raucherlachs, Graved Lachs und Lachstatar an Lollo Rosso Blume
dazu servieren wir Stangenbrot

* % %

Filet vom Hohenloher Schweinefilet auf kraftiger Rahmsauce
mit in Butter gebratenen Steinchampignons,
dazu hausgemachte Spatzle und Kroketten

* % %

Hausgemachte Bayrisch Créme in Fruchtspiegel und Sahne

Meniipreis € 35,40

Menii 10
,Goldener Pflug”

Crémesuppe von der Kartoffel
mit Streifen vom Katenschinken

* % %

Tomate Mozzarella an kleinem Salatbuket
* % %

Medaillons vom Rinderfilet und Schweinefilet,
nappiert mit feinem Ragodt und Sauce Hollandaise
dazu ein buntes Gemiusekorbchen,
hausgemachte Spatzle und Kartoffelkroketten

* k%

Weif3es Espressomousse mit frischen Friichten

Meniipreis € 37,40



Biiffet ,,Goldener Pflug”

Raucherfisch Variationen
Graved Lachs, Raucherlachs, gevducherte Makrele,
heiff gerdaucherter Heilbutt, angemachte Matjes- und Heringssalate

X/
0’0

Canteloupe Melone
mit luftgetrocknetem Landschinken

/7
0’0

Rosa gebratene Rinderhufte
mit Remouladensauce

/7
0’0

Mariniertes Gemuse

X/
0.0

Tomate-Mozzarella
Auswahl angemachter Salate
Blattsalate der Saison
mit verschiedenen Dressings

/7
0’0

Stangenbrot, Chiabatta und Partybrotchen

Medaillons vom Schweinefilet
in Pfifferlingrahmsauce

Kleines Rostbratle
mit Rostzwiebeln

X/
0’0

Zanderfilet
in Hummersauce

dazu Gemusevariationen:
Broccoli, Blumenkohl & Blattspinat
sowie
Kartoffelgratin, hausgemachte Spatzle und Basmati-Reis

Biiffetpreis 34,00 EUR



Schwabisch-Rustikales Biiffet

Blattsalate der Saison
mit verschiedenen Dressings

Wacholdergerauchertes Schwarzwald-Forellenfilet
Schwabisches Wurst-und Bratenbrett
Melone mit Schwarzwalder Schinken

Gekochtes Ripple und Ochsenbrust in saurer Tunke

Schweinskopfsulze mit Krautermayonaise
Schwabischer Wurstsalat
Frischer Kartoffelsalat
Krautsalat

Stangenbrot, Partybroétchen & Brezeln

R/
0’0

Leberkl6Bchensuppe

Spanferkel
in Braunbiersauce

DG

Maultaschen
mit geschmelzten Zwiebeln

X/
0’0

Auflauf
von Kartoffeln & Schwarzwald-Lachsforelle

/
0‘0

Kleiner Zwiebelrostbraten
im Trollingersofile

0’0

Kasespatzle, Filderkraut & Semmelknodel

Biiffetpreis 28,00 EUR



Italienisches Biiffet

Antipasti
Melone mit Parmaschinken

Marinierte Pepperoni & Oliven
Tomate-Mozzarella mit Basilikumol
Mit Thunfisch gefullte Artischocken

Toskanisches Gemuse vom Grill

Vitello Tonato
Salat von Meeresfrichten

Chiabatta & Stangenbaguette

Kalbshaxe
in Tomaten-Thymiansauce

X/
0.0

Putensteak
in Gorgonzolasauce

/
0‘0

Piccata Milanese

X/
0’0

Gebackene Calamares
mit Aioli
R/

0’0

Pasta Variation

Biiffetpreis 31,00 EUR
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Optional mit ( zzql.)

Minestrone 3,50 EUR

[tal. Dessertbuffet 8,00 EUR
Tiramisw, Weibes Espressomousse § Panna Cotta

[tal. Kasebrett 4,50 EUR



Der passende Tropfen Wein...

WEISSWEINE
Privatkellerei-Weinbau Rolf Willy, Nordheim (Heilbronn)

Blanc de NOil’(wzlss GEPRESSTER TROLLINGER M. LEMBERGER) 0,75 |

Grauburgunder trocken 0,751
Riesling mit Pinot blanc 0,751
Riesling mit Pinot Grigio 0,751
Rivaner trocken 0,751

Weinqgut Familie von Olnhausen, Nordheim (Heilbronn)

Riesling (trocken) 1,001
Bottwartal-Kellerei GrofSbottwar, Wunnenstein

Riesling (trocken) 1,001
Privatkellerei-Weinbau Rolf Willy, Nordheim (Heilbronn)
Chardonnay trocken (Barrique) 0,751
ROTWEINE

Privatkellerei-Weinbau Rolf Willy, Nordheim (Heilbronn)
Lemberger mit Merlot 0,751
Lemberger Kabinett trocken 0,751

Samtrot Kabinett 0,751
Dornfelder trocken 0,751
Intensivo 0,751

Weinqgut Familie von Olnhausen, Nordheim (Heilbronn)

Trollinger 1,001
Trollinger mit Lemberger (trocken) 1,001
Lemberger (trocken) 1,001

Privatkellerei-Weinbau Rolf Willy, Nordheim (Heilbronn)

Lemberger trocken (1M EICHENFASS GEREIFT) 0,75 |

Privatkellerei-Weinbau Rolf Willy, Nordheim (Heilbronn)

Leon D “oro trocken (Barrique) 0,751
Acolon trocken (Barrique) 0,751
Merlot trocken (Barrique) 0,751
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Raumt den Magen auf ...

Ramazotti

Fernet Branca
Fernet Menta
Malteser Aquavit

..oder eine schone Tasse...

Tasse Kaffee

Kannchen Kaffee

Milchkaffee

Tasse Kaffee entkoffeiniert

Kannchen Kaffee entkoffeiniert

Espresso

DOppiO (Espresso doppelt)

Macchiato (Espresso mit Milchschaum)

Caffé Corretto (Espresso mit einem Schuss Hochprozentigem)

Cappuccino
Latte Macchiato
Caffé Latte

Caffé Moccalatte

Glas Tee
Kannchen Tee
Grog (Schwarztee mit 2cl Hochseerum)
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Fiir lhre Kaffeetafel...

Lassen Sie sich am Nachmittag von unseren verschiedenen Kuchen und dazu
einer schénen Tasse heiRen Kaffee oder Tee verwdhnen. Unten stehende
Kuchen sollen nur als Anregung dienen. Gerne stellen wir lhnen IHR
personliches Lieblingskuchenbuffet zusammen.

Kuchen

- Schwarzwalder Kirschtorte
- Kase-Sahne Torte

- Frankfurter Kranz

- Bananen-Schoko Torte

- Sachertorte

- Herrentorte (Schoko-Himbeer-Creme)
- Beeren-Torte

- Erdbeerkuchen

- Himbeerkuchen

- Apfelkuchen mit Streuseln
- Zwetschgenkuchen

- Muffins, verschiedene Sorten

Vom Blech

- Bienenstich

- Donauwelle

- Kasekuchen

- Kirsch-Sand-Kuchen

- Schwarzwaélder Kirsch-Sahne-Schnitte
- Rhabarber- Erdbeer- Streuselkuchen

- Russischer Zupfkuchen
- Tiramisu- Sahne-Schnitte

Eigener Kuchen

Bei mitgebrachten Kuchen berechnen wir einen Gedeckpreis von € 2,50 pro Person. Dies
beinhaltet das Schneiden des Kuchens, Kuchenservice sowie die Bereitstellung von Tellern und
Besteck. Selbstverstdandlich dirfen Sie den restlichen Kuchen auch wieder mit nach Hause
nehmen.




Gp

GOLDENER PFLUG

‘Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit sowie einen angenehimen
Aufenthalt bei uns im Hotel & Restaurant Goldener Pflug

Ihre Familie Kohle sowie das gesamte Pflug-Team



